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Resumo 
A mudança de cor da casca é uma das variáveis físicas mais utilizadas para avaliar o estádio de maturação de frutas. O mamão apresenta a característica de mudança gradual da cor da casca de verde para amarela conseqüência de processos bioquímicos pós-colheita. O objetivo do trabalho foi monitorar a cor em função do estádio de maturação do mamão formosa armazenado a 12ºC. As frutas foram adquiridas na Central de Abastecimento de Frutas e Hortaliças da cidade do Rio Grande, RS sem defeitos aparentes e uniformes quanto à cor verde, acondicionadas em recipientes de madeira, foram transportadas até o laboratório de Bioquímica Tecnológica EQA FURG, onde foram limpas e higienizadas por imersão em solução de hipoclorito de sódio a 200 mg.L-1,secas com papel toalha e armazenadas em câmara de refrigeração a 12°C e circulação de ar. Conforme o planejamento foram retiradas amostras aleatórias a cada 4 dias para determinação dos parâmetros físicos e bioquímicos e a medida da cor com o MINOLTA CR-400. A leitura foi realizada na região axial da fruta e registrados os valores L, a e b e calculado o ângulo Hue. Os resultados mostram que após 28 dias, os valores de 0H variaram entre 54,44°e 79,65°, ou seja, próximos a 90º, indicando que a fruta atingiu o grau de maturação esperado.
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