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Resumo 

O homem vem utilizando mel de diversas maneiras, seja como alimento, pelo alto valor nutritivo, ou como medicamento, devido às suas propriedades antioxidantes e assépticas. A composição do mel depende, basicamente, da composição do néctar da espécie vegetal e tipos de abelhas produtoras, conferindo-lhe características específicas. Porém, a localização geográfica, condições climáticas, presença de insetos sugadores também interferem na qualidade do mel. O objetivo do projeto é realizar a caracterização dos méis produzidos em Santo Antônio da Patrulha. Para isso, serão realizadas análises básicas de caracterização química e física do mel, análise de atividade antioxidante, composição de constituintes voláteis e fixos e atividade antimicrobiana dos méis. Neste início do projeto estão sendo realizadas a compra de reagentes e a padronização das técnicas analíticas.
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