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As celulases são enzimas capazes de atuar sobre materiais celulósicos promovendo sua hidrólise e sua caracterização é de extrema importância para direcionar seu uso na indústria. Elas constituem um sistema enzimático envolvendo três tipos principais de enzimas atuando em sinergia, destacando-se as endoglucanases, que são responsáveis pela hidrólise das ligações internas da fibra celulósica. O objetivo do presente trabalho foi caracterizar bioquimicamente a endoglucanase obtida durante fermentação de farelo de arroz por Rhizopus oryzae CCT 7560. A fermentação em estado sólido foi conduzida em biorreatores de bandeja contendo farelo de arroz suplementado com 70% de casca de arroz como substrato, solução nutriente e de esporos (4x106​ esporos.g-1) e umidade inicial de 40%, durante 15h a 30ºC. A extração enzimática foi realizada com NaCl 0,5%, sendo realizadas as determinações de proteína solúvel e atividade de endoglicanase. Para caracterização enzimática foram avaliadas as temperaturas de 10, 20, 40, 60 e 80ºC e pH de 3, 4, 5, 6, 7 e 8, bem como a termoestabilidade a 10, 25, 60 e 80ºC. Uma unidade de atividade de endoglicanase (U) foi definida como a quantidade de glicose liberada por minuto (µmol). Os melhores resultados quanto a atividade enzimática específica foram a 60ºC e pH 5, com valores 0,330 U.mgproteína-1 e 0,329 U.mgproteína-1, respectivamente tratando-se portanto de uma enzima termofílica. Os resultados referentes a termoestabilidade estão sendo realizados. 
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