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Resumo 

A carne é um dos itens mais importantes da dieta alimentar da população e o monitoramento microbiológico das carcaças bovinas durante as operações de abate é essencial para garantir a segurança dos produtos obtidos a partir dessas carcaças. Nesse contexto, foi realizado um estudo com intuito de quantificar a concentração de Enterobacteriaceae após as operações de sangria e de esfola em 38 carcaças bovinas, abatidas em um frigorífico-matadouro localizado na região sul do Rio Grande do Sul. A amostragem das carcaças foi realizada de acordo com as recomendações vigentes na Commission Regulation – CE, com o auxílio de Esponjas 3M™. Para a contagem de Enterobacteriaceae foram utilizadas placas 3MTM PetrifilmTM de acordo com o AOAC® 990.12 e, para análise dos resultados, foi realizada ANOVA seguida do teste de Tuckey. A partir das concentrações de Enterobacteriaceae obtidas verificou-se que havia diferenças significativas (p<0,05) entre os pontos de coleta após a sangria (média 3,03logUFC.cm-2) e após a esfola (média 0,81logUFC.cm-2). Esse resultado encontrado após a sangria justifica-se pelo fato da amostragem de superfície ter sido realizada no couro. Considerando que houve diferença significativa (p<0,05) entre os pontos de coleta avaliados, pode-se inferir que o processo de esfola foi fundamental para minimizar a contaminação por Enterobacteriaceae nas carcaças bovinas. Os autores agradecem ao CNPq e ao MAPA pelo apoio financeiro (Processo n° 578163/2008-0).
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