[image: image1.jpg]0 . 22 a 26 de Outubro de 2012
“~ [ Iniver — Rio Grande - RS





FILMES DE AMIDO COM AÇÃO ANTIMICROBIANA
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Resumo 
Os filmes de amido podem ser utilizados como embalagens ou proteção de alimentos, estes agem como barreira a elementos externos, e consequentemente, protegem o produto embalado, aumentado assim sua vida útil. O objetivo do trabalho foi avaliar a ação antimicrobiana dos filmes de amido adicionados de nanoargilas em diferentes concentrações.O amido foi extraído de 3 fontes diferentes, sendo estas, batata, arroz e mandioca. Os filmes foram preparados segundo o método de casting. O amido foi dissolvido em água destilada e a solução aquecida a 70 °C, sob constante agitação. A argila montmorilonita foi dissolvida em água destilada e a solução mantida sob agitação (10000 rpm) por 20 min. Após, a suspensão de argila foi adicionada à de amido, mantendo-se a solução sob aquecimento (70 °C) por 20 min. Então, foi adicionado o plastificante (glicerol ou sorbitol) e a solução foi mantida sob aquecimento e agitação por mais 20 min. Em seguida, as suspensões foram vertidas em placas de Petri e secas a 40 °C até total evaporação do excesso de água. A ação antimicrobiana foi avaliada através da variação do percentual de nanoargilas adicionadas nos filmes, estes foram colocados em placas contendo ágar e então, realizado o acompanhamento do crescimento microbiano ao redor dos filmes. Estes filmes podem ser aplicados para coberturas de diferentes alimentos, fazendo com que estes possuam um aumento da sua vida útil, devido à ação antimicrobiana dos filmes. 
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