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PÃO ENRIQUECIDO COM CONCENTRADO PROTÉICO DE FARELO DE ARROZ (Oryza sativa L.)
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Resumo
O arroz (Oryza sativa L.) ocupa uma posição de destaque mundial como um dos mais importantes cereais consumidos, superado apenas pelo trigo. O consumo de arroz se dá principalmente na forma de grão branco e polido, sendo o arroz parboilizado e o integral consumidos, em menor escala, originando subprodutos como a casca e o farelo de arroz, em grande quantidade. O farelo apresenta uma composição bastante diversificada, onde além de componentes importantes como o amido e lipídeos contém de 12 a 14% de proteínas de alto valor biológico. A partir do farelo de arroz obtém-se o óleo de arroz e o farelo desengordurado que devido ao excesso de conteúdo de fibras e cinzas, não possui aplicação direta na alimentação humana, por isso, a separação e o isolamento das proteínas para a obtenção de um concentrado protéico possui um grande potencial de utilização em produtos alimentícios de consumo popular e na alimentação infantil. O pão pode ser considerado um produto popular devido ao seu preço acessível, sabor, disponibilidade e valor nutritivo, sendo amplamente consumido pela metade da população. Seu mercado vem crescendo rapidamente demandando a criação de formulações e aditivos alimentícios seguros. O trabalho tem como objetivo enriquecer pão de farinha de trigo com concentrado protéico de farelo de arroz, obtido por método químico, e avaliá-lo pelas suas características tecnológicas, químicas, nutricionais (digestibilidade protéica e perfil de aminoácidos) e sensoriais (teste de aceitação). Os resultados obtidos serão avaliados estatísticamente mediante a Análise de Variância (ANOVA) e as médias comparadas entre si através do teste de Tukey ao nível de 5% de significância. 
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