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Resumo 

O consumo de vinho pode contribuir para a ingestão de elementos essências, tais como o Fe, que desempenha um papel importante nos processos metabólicos, porém em concentrações elevadas pode produzir efeitos tóxicos.1 Neste trabalho, foi desenvolvido um método para a determinação de Fe em vinho branco (VB) e vinho tinto (VT), utilizando microextração líquido-líquido dispersiva (DLLME) e posterior quantificação por espectrofotometria (UV-Vis). Para a DLLME, otimizou-se diversos parâmetros, como tipo de solvente extrator (SE) e dispersor (SD) e seus volumes, tempo de extração, adição do sal, pH e quantidade de quelante. Para a extração, uma mistura apropriada de acetonitrila (ACN - SD) e tetracloroetileno (C2Cl4 - SE) foi injetada rapidamente na amostra (5x diluída), contendo Fe e pirrolidino ditiocarbamato de amônio (APDC - quelante). Após a centrifugação (3 min, 3000 rpm) a fase aquosa foi removida e a fase sedimentada diluída em 3 mL de ACN para subsequente determinação por UV-Vis (587 nm). Os parâmetros otimizados para DLLME foram: 80 μL de C2Cl4 (SE); 1300 μL de ACN (SD); tempo de extração não influencia (0,5 - 5 min); 10 mg NaCl; pH 3,0 e 0,5 mL APDC (1% m/v). Para minimizar o efeito matriz, foi feita uma curva de adição de analito. A exatidão e a precisão foram avaliadas por spike e as recuperações para ambos os vinhos foram entre 100 a 105%, com RSD inferior a 6%. Os limites de detecção e quantificação foram de 24 e 80 μg L-1, respectivamente. O método foi aplicado em 5 amostras VB e 5 amostras VT, com concentrações entre 1,3 - 4,7 e 2,7 - 3,6 mg L-1, respectivamente. O método proposto foi adequado para extração e quantificação de Fe por UV-Vis. Cabe destacar que os resultados estão de acordo com a legislação vigente, onde o limite máximo de Fe em vinho é 15 mg L-1.2 
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