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SECAGEM DE Spirulina platensis EM CAMADA DELGADA COM E SEM CONDICIONAMENTO DO AR
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Resumo
A cianobactéria Spirulina platensis pode ser empregada como complemento alimentar, pois possui nutrientes como proteínas, lipídios, vitaminas e pigmentos. A ficocianina é um pigmento azul presente na microalga com propriedade antioxidante. O processo de secagem reduz a atividade de água e a degradação do produto final. O objetivo deste trabalho foi estudar a secagem de Spirulina platensis em camada delgada com e sem acondicionamento do ar e verificar a influência destas condições no conteúdo de ficocianina e na cor da microalga desidratada. A microalga utilizada foi a Spirulina LEB-18. Os experimentos foram realizados em secador de bandeja com escoamento paralelo do ar, em circuito fechado e com sistema indireto de refrigeração. A umidade absoluta do ar nos experimentos com e sem condicionamento foram de 0,001 e 0,01 kg/kg ar seco-1, respectivamente. A espessura da bandeja e a temperatura do ar, foram mantidas constantes em 3 mm e 50°C. A extração da ficocianina foi realizada na proporção de 0,16 g de biomassa seca para 1 mL de água e seu conteúdo foi determinado por espectrofotometria em 620 e 652 nm. A cor foi avaliada utilizando o sistema Minolta. A amostra in natura apresentou um teor de ficocianina de 28,2 mg/g-1. As amostras secas com e sem condicionamento do ar obtiveram um conteúdo de ficocianina de 15,5 e 13,4 mg/g-1, em um tempo de operação de 255 e 410 min, respectivamente. A diferença de cor das amostras desidratadas em relação à microalga in natura foram de 3,22 e 4,24 para as operações com e sem condicionamento do ar, respectivamente. Logo, o condicionamento do ar durante a secagem influenciou positivamente na preservação da ficocianina e da cor da Spirulina. Isto demonstra resultados promissores para a desidratação dessa microalga. 
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