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Resumo. 
Os carotenoides são hidrocarbonetos abundantemente encontrados na natureza, apresentando propriedades funcionais e sendo responsáveis pela coloração em plantas e micro-organismos. Dentre as leveduras carotenogênicas, uma que se destaca é Sporidiobolus pararoseus. Este trabalho tem como objetivo testar a influência da maceração (mesh 115) antes e após o congelamento (-18°C por 48h) da biomassa microbiana na recuperação de carotenoides produzidos pela S. pararoseus, bem como avaliar temperaturas de extração (25° a 55°C) destes biopigmentos. Os cultivos submersos foram realizados a 25°C, 180 rpm, por 168h, em  meio contendo 7,5 g.L-1 de glicerol bruto e 25 g.L-1 de água de maceração de milho, a pH inicial 6. Ao longo do processo foram determinados pH, concentração celular e carotenoides recuperados através do método de ruptura com DMSO e extração em éter de petróleo e leitura da absorvância (448 nm). O processo de maceração antes ou após o congelamento da biomassa não apresentou diferenças significativas (p<0,05), na recuperação de carotenoides. No entanto, o aumento da temperatura de extração influenciou significativamente (p<0,05) diminuindo a recuperação dos carotenoides, sendo que a 25 C a recuperação foi 77% superior em relação a 55°C.
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