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EXTRAÇÃO E CARACTERIZAÇÃO DO ÓLEO DA AMÊNDOA DO BUTIÁ
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Resumo 

O óleo extraído das plantas do gênero Butia apresenta nutrientes importantes para a saúde humana. O estudo da extração do óleo presente na amêndoa do butiá é importante para o melhor aproveitamento da fruta na agroindústria. O objetivo deste trabalho foi comparar os métodos de extração do óleo das amêndoas do butiá (Butia yatay (Mart) Becc) via Soxhlet, ultrassom e prensagem. Foram coletados butiás provenientes do município de Quaraí/RS. Foi feita a separação manual do caroço da polpa para a obtenção das amêndoas; secagem destas em estufa a 105°C; e moagem. No método de extração por Soxhlet utilizou-se hexano como solvente. No método via ultrassom, a temperatura da extração foi de 30ºC durante 30 minutos e a relação quantidade hexano/amostra de 15. No processo de prensagem, foi utilizada uma pressão de 8 toneladas (30 MPa) por 3 horas. Os conteúdos de óleo obtidos através da extração por Soxhlet (52% ± 1) e ultrassom (50% ± 1) não apresentaram diferença significativa (p > 0,05); na prensagem, o conteúdo de óleo foi 27% ± 1. Os óleos extraídos foram caracterizados através do índice de refração, índice de peróxido e acidez. A acidez em ácido oleico (0,57% ± 0,01) não apresentou diferença significativa (p > 0,05) para os óleos obtidos através dos métodos utilizados. Os índices de peróxido (1,12 meq/kg ± 0,01) não apresentaram diferença significativa (p > 0,05), para óleos extraídos pelos métodos de Soxhlet e ultrassom; na prensagem, o valor do índice de peróxido foi igual à zero. Os índices de refração também não apresentaram diferença significativa (1,458 ± 0,002). O óleo da amêndoa do butiá apresentou boa qualidade, com potencial para ser utilizado em produtos alimentícios. 
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