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ISOLAMENTO E PERFIL DE SENSIBILIDADE DE CEPAS DE SALMONELLA SPP. DE CARNE MOÍDA
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Resumo 
 As doenças causadas por Salmonella spp. costumam ser subdivididas em três grupos: a febre tifóide, as febres entéricas e as enterocolites (ou salmoneloses), as duas primeiras geralmente são tratadas com cloranfenicol ou ampicilina, já as salmoneloses, de modo geral, não necessitam de tratamento com antibióticos. O desenvolvimento de resistência bacteriana, além de determinar uma menor eficácia da droga, também representa um potencial de risco à saúde pública, uma vez que o contato dos homens com os animais pode aumentar a ocorrência de resistência da microbiota desta espécie. O objetivo deste trabalho foi o isolamento de Salmonella spp. de carne moída e a determinação dos padrões de suscetibilidade deste micro-organismo a diferentes antimicrobianos. Foram feitos o isolamento e identificação de Salmonella spp. de 20 amostras de carne moída, a partir das nove amostras positivas (45%) foram realizados antibiogramas segundo Kirby & Bauer, pelo método de difusão em disco utilizando oito antibióticos comerciais. Para Norfloxacin (10μg), Cloranfenicol (30μg), Sulfazotrim (25μg) e Gentamicina (10μg) todas as cepas foram sensíveis. Das cepas isoladas, todas mostraram resistência para Ampicilina (10μg), e para o Ácido Nalidíxico (30μg). Quanto a Nitrofurantopina (300μg) duas cepas apresentaram perfil de resistência e para a droga Tetraciclina (30μg) um isolado apenas. Verificou-se elevada ocorrência de Salmonella spp. nas amostras de carne moída, que associada à resistência de algumas cepas, frente a alguns antimicrobianos, pode representar grande risco a saúde do consumidor.
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