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Resumo 

A doença celíaca é uma intolerância  alimentar permanente ao glúten, proteína encontrada em diversos cereais como o trigo, centeio, aveia e cevada, provocando uma inadequada absorção de nutrientes. Tendo em vista o valor nutritivo da quinoa, rica em aminoácidos e ácidos graxos essenciais, além da ausência de glúten, este pseudocereal tem sido uma alternativa para a produção de alimentos. O objetivo deste trabalho foi elaborar um biscoito de quinoa isento de glúten e avaliar a qualidade microbiológica. Realizaram-se as análises preconizadas na legislação vigente, de acordo com a Agência Nacional de Vigilância Sanitária (ANVISA) destacando-se Salmonella sp., Estafilococos coagulase positiva, Coliformes totais e termotolerantes. Também foi realizada a análise de Bolores e Leveduras. As análises seguiram a metodologia proposta no Manual de métodos de análise microbiológica de alimentos (SILVA et al., 2007). Para bolores e leveduras o resultado obtido foi de <10 UFC/g, de acordo com o permitido pela Portaria nº451/1997. Os valores encontrados para Coliformes a 45°C, Estafilococos coagulase positiva e Salmonella sp. foram, respectivamente, <3NMP.g-1, <10UFC.g-1 e ausência, estando de acordo com a legislação vigente Resolução RDC Nº12, de 2 de janeiro de 2001. Desta forma, conclui-se que as matérias-primas apresentavam qualidade microbiológica, além disso, houve adequada manipulação durante a elaboração dos biscoitos e correta armazenagem. 
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