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ESTUDO PARA EXTRAÇÃO DE ORIZANOL
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Palavras Chave: antioxidante, farelo de arroz
Resumo 

Orizanol, esterol vegetal, é um composto fitoquímico com atividade antioxidante e garante muitos benefícios a saúde. Ele é considerado uma alternativa natural para esteróides anabólicos e reduz níveis de colesterol. O objetivo do trabalho foi avaliar, através de um planejamento experimental, um método de extração de orizanol, utilizando-se como matéria-prima o farelo de arroz, visando estudar seu efeito como antimicrobiano. Foram pesquisados e testados seis métodos de extração do orizanol e, a partir deles, escolheu-se o método em que se obteve maior rendimento. Utilizou-se, para a avaliação da influência de diferentes fatores, o planejamento fatorial 24 com três pontos centrais. Foram escolhidas quatro variáveis: temperatura (75, 60, 45°C), tempo (40, 30 e 20 min), volume de solvente (75, 50, 25 mL) e proporção do solvente (3:1, 1:1, 1:3). O menor tempo e o maior volume proporcionaram maiores rendimentos (1,2 a 2,8 mg/g) sendo que as demais variáveis não foram significativas com 95% de confiança.
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