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Resumo

O leite é um alimento de alta importancia nutricional para a dieta humana, e por sua
riqgueza nutricional se torna 6timo substrato para micro-organismos. Visando garantir
a qualidade do produto consumido no pais, o Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA), publicou as Instrucbes Normativas N° 51(18 de Setembro
de 2002) e N° 62(29 de Dezembro de 2011) para o leite cru e processado, que
tratam de parametros fisico-quimicos e microbioldgicos. Entre outros pontos, as
normativas definem valores para as contagens padrdo em placas de micro-
organismos mesofilos aerébios e contagem de células somaticas. O presente
trabalho teve como objetivo a avaliagdo microbiol6gica de amostras de leite de
pequenos produtores da cidade de Bagé e verificar sua adequacdo aos valores
estabelecidos na Normativa 62. A analise microbiolégica foi realizada através da
técnica de contagem padrdo de mesodfilos em placa, conforme Instrucdo Normativa
62, do MAPA de 26 de Agosto de 2003, Capitulo | do Anexo | e do Anexo Il com
agar Plate Count (PCA). Apds o periodo de incubacao procedeu-se a contagem das
placas conforme indicado no Anexo IV da Instrucdo Normativa jA mencionada. Das
13 amostras analisadas apenas 38,5 % apresentaram valores de UFC/mL (unidade
formadoras de col6nia) abaixo do estabelecido na legislacéo, que no periodo em que
as amostras foram coletadas, era de 7,5x10° UFC/mL. Foi possivel perceber que o
leite comercializado pelos produtores, que esta na categoria cru refrigerado,
encontra-se fora dos padrdes exigidos pela legislagédo, o que se torna um risco a
populacdo que possui como habito comprar leite comercializado ilegalmente e
consumi-lo cru, aumentando o risco de se contrair doengas como tuberculose e
brucelose.
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